
New England           8
manila clams, double smoked bacon, potatoes 

!"#$"%"#&& & & & & '
honey mussels, manila clams
sweet tomato broth

Smoked Local Fish         9
!"#$%&'"()$%#"!*#%+&,-%,".)/%'0&&)#&-%1*!".

()*"#+,&-./0)12&& & & & 34
lobster, fennel, potatoes and smoked bacon

please alert your server to any food allergies
vegetarian dishes available upon request  

!"#$%&'()'*'(#'+(#%'&,-.%/0'0('1*2'3#"0,405'

567#")821&9$6**1:&;*"%12 <=>?&@12&@120.#&A&!6#6B8B&>&;120.#C
234%5,6##)$%78#*.9!%:"1&8);-%<0'1"%=;*>.%5"!(8*6#-%7#*&(*.%?6.@%5;*1%:)@-%234%A0.@).)&&%5;*1

Chilled Honey Mussels and Cherry Stone Clams, Spicy Tuna Sushi Roll, Shucked Oysters
&%#6%7'8409'(#":3%;9(#&%#"74&9'+"#+"<"7%='9(,&%;+"7%'/(/>0"4<'&",/%='?@ABC'&%")((7'&",/%

($6&D8#"&& & & & & 3E
jalapeno, lychee, cilantro, sesame oil

F6*:&5"*B.#&& & & & & 3G
extra virgin olive oil, coconut, fried shallots 

51"&5,"**.@& & & & & 3E
chili‐tobiko crème fraîche, black sesame tuile 

H1**.I&D"6*&J"B",$6&& & & & 3K&
scallions, thai basil, sweet & sour marinade 
9$1LM0&51*1,+.#& & & & 3N
created daily

O.P1#&QR0)120&A&9$1LM0&51*1,+.#& & & & & >4
O.P1#&-.,"*&QR0)120&& & & & & & & >?
9$1L&9211S&A&Baynes Bay      & & & 3?4

B*6;#/%1;6./%>68,%*%!;6&C%+.6&,
TU#7$"B&A&!"#$%&'()#*+,-(.&#/012+3()4*&#5       2>4

8).$);-%C#0'C-%0.B";@)D*1#)%E*F";-%&'""8,%#)D0!)%#6()%+.6&,
V"##R&W"R&A&6&7#+4(801#5            2NX

+;'%E)&,-%&>))8.)&&%*.$%&*#9.)&&-%&#6@,8%')8*##6!%8*&8)
Y8B"B.).&A&9&4%:#$,0#(8,&,+& & & & & G>4 
&>))8%B0##%E*F";%>68,%>*8);')#".%"F);8".)&
Y800$6&A&6&7#+4(801#5&& & & & & & G>4

10D);/%8)G80;)-%;6!,%H%&*#8/%>68,%*%&>))8%'6#$%B;068%+.6&,
!"*@1Z81&A&;3:#/+(!5<&35()4*&#5& & & & & G>4

'6#$%1;6./%E*F";-%>68,%*%')8*##6!%E*F";
QS1.[12&A&=>+02+3()#*+,-(?+40*&@0#(801#5       24X

"!)*.%B;)&,%8*&8)-%&#6@,8%!0!0'1);%+.6&,
\.R"*&!6R"76&A&A03,+4()4*&#54           24X

&'""8,%8)G80;)-%'6#$%E*F";-%!#)*.%(6>6%*I);%8*&8)
5)1**"2&W"R&&A&B03$+(C&3D013           24X

B0##%')*8/%E*F";-%#6@,8%&>))8%B;068%+.6&,
W*",S&;1"2*&A&A03,+4()4*&#5            24X

B;)&,%&>))8%E*F";-%C);&6&8*.8%+.6&,%
9$122R&5).#1&9*"B&A&\$.:1&]0*"#:& & & & & >4X

sweet, briny, fresh salt water
;",6^,&5,"**.@&A&_8"*6,8B&W1",$& & & & & N
+;'-%&>))8-%$)#6!*8)%E*F";%%%%%%%%%%%
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Q#*R&)$1&"/0.*8)1&L210$10)&^0$&"#:&01"L..:&.L&1`,1@+.#"*&Z8"*6)R&"21&0.82,1:&"#:&
:1*6[121:&L2.B&)$1&I.2*:&.[12a&&!.0)&.L&)$1&^0$&"21&b*6#1&,"87$)M&"#:&.82&*./0)120&

"226[1&L210$&:"6*R&L2.B&c.["&5,.+"
A<<'&%")((7'"6"4<4-4<05'4&'&,-.%/0'0('&%"&(:"<'8%"09%#'":7'E&94:3'/(:74$(:&

W9&J.#1R&!8001*0&"#:&!"#6*"&9*"B0
(served with frites)

D$1&9*"006,&!8001*0& & & & 3K
chardonnay, garlic, leeks, italian parsley

5)a&D2.@1P&!8001*0& & & & 3K
double smoked bacon, shallots, pernod cream 

56B@*R&d..:&9*"B0& & & & 3'
B)..)#-%8*;;*@".-%C6."8%@;6&-%*;9!,"()&%%

!8001*0&e&9*"B0& & & & 3'
chorizo, corn, roasted tomatoes, rickards red pale ale

9"10"2&& & & & & '
fried capers, crispy bacon, anchovies 

W.0).#&F1:71&& & & & 3X
6!)1);@%#)D0!)-%1*!".-%!;6&C/%".6".&-%)@@
tomato, roquefort blue cheese

Q,).@80&& & & & & 3>
>*;'%C"8*8")&-%&>))8%C)*&-%+)#$%@;)).&
extra virgin olive oil 

Q27"#6,&d211#0& & & & ?
cucumber, red onion, candied pecans
1#*!(1);;/%F6.*6@;)D)

(**&0)1"S0&"21&$"#:&01*1,)1:&,12+^1:&Qa(aWa&B1")&
#")82"**R&"71:&L.2&B"`6B8B&)1#:12#100&"#:&f"[.2a&&

5)1"S0&"21&/2.6*1:&")&3KXX&:172110&
"#:&^#60$1:&I6)$&$12/&/8%12a

Kgha&F6*1)&!67#.#& & & & >4
3Xgha&F6*1)&!67#.#& & & & G4
3N.Pa&c1I&H.2S&5)26@& & & & GE
3Ngha&W.#1&6#&\6/& & & & GE
>'gha&W.#1&6#&\6/& & & & E?
for two (carved table side)

V.2#.&V211&\"#71&9$6,S1#&&& & & >3
marinated in lemon and herbs, seasonal vegetables
d#.,,$6& & & & & 3N
morels, asparagus, oven roasted tomatoes
8"*&8)$%C6.).08&-%;6!"D*

5)1"B1:&51"0.#"*&i171)"/*10& & N
J"#:&98)&V26)10& & & & 4
-./0)12&!"0$1:&;.)").10& & & ?
921"B1:&5@6#",$& & & & K
(0@"2"780&& & & & & K
5"8)j1:&&!80$2..B0&& & & K
QS"#"7"#&9.2#& & & & N
O8#71#100&92"/&d#.,,$6& & & 3E

O8#71#100&92"/&e&5@6#",$&O6@& & 3>
served in a sourdough bowl 

Y6#7&92"/&D1B@82"& & & & 3N
warm miso sauce 

W8%12B6*S&W"%121:&9"*"B"26& & 3>
smoked garlic aioli 

-./0)12&;.8+#1& & & & 34
canadian white cheddar gravy 

O8#71#100&92"/&9"S1&& & & 3E&
fennel salad, house‐made tartare sauce 
V.2#.&\."0)1:&QR0)120& & & 3G
cotze breading, green peas, shallots
bacon, horseradish cream

5B.S1:&5"*B.#& & & & 34
dill crème fraîche, red onion, capers

9*"B&& && & & & & 3E
manila clams, pesto, pecorino cheese, chilies

-./0)12&& && & & & 3K
avocado, roasted sun gold tomatoes, basil 

5"/*1^0$& & & & & 34
capers, olives, watercress, toasted pinenuts
smoked mozzarella

k8B/.&D6712&;2"I#&9.,S)"6*& & & 3E
(*"0S"#&Y6#7&92"/&3lE&@.8#:& & & 33
()*"#+,&-./0)12&3l>&@.8#:  & & 3K
O8#71#100&92"/&GlE&@.8#:& & & 3K
       
served with our signature sauces
orange‐horseradish marmalade
COAST seafood sauce, house‐made cocktail sauce

i"#,.8[12&9."0)"*&J1"*)$&":[6010m
nD$1&,.#08B@+.#&.L&\(F&.R0)120&@.010&"#&

6#,21"01:&260S&.L&L..:&/.2#1&6**#100a&
(&,..S6#7&0)1@&60&#11:1:&).&1*6B6#")1&@.)1#+"*&

/",)126"*&.2&[62"*&,.#)"B6#"+.#ao

Wa9a&9.:&A&F10)&9."0)p&Wa9a& & & & & & & 3N
J"*6/8)&A&_811#&9$"2*.%1p&Wa9a&&           3'

5"*B.#&A&5S11#"&\6[12p&Wa9a& & & & & & & 3K&
F6*:&D6712&;2"I#&A&W"q"p&!1`6,.& & & & & & 3N
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012[1:&I6)$&,21"BR&,.*10*"Ip&01"&0"*)&L2610&"#:&)"2)"21&0"8,1&

W2"P6*6"#&-./0)12&D"6*&<>>&.PaC&&&99
B";."%1;"6#)$%>68,%&!*'C6%10D);

567#")821&51"L..:&;*"%12
 (=>?&@12&@120.#&A&!6#6B8B&>&;120.#C

(6.@%!;*1-%>6#$%&)*%9@);%C;*>.&-%&"!()/)%&*#'".-%,*#6108%
seasonal vegetables, potato gnocchi, tomato gastrique

W]d&V]5J
Salmon                 22
!*0@,8%"J%8,)%'"08,%"B%8,)%K()).*%L6F);%MN5N-%*1"*;$%8,)%8+&(G3+>   
J"*6/8)&& & & & & & & & >4
!*0@,8%1/%A*F)%O*;)./()%*1"*;$%8,)%;&/:H/(8:3+#%"08%"B%P0)).%5,*;#"D)&%%
5"/*1&V60$&& & & & & & & & >N
caught aboard the I:44(.+#14%!*C8*6.)$%1/%<*/%Q"#$% % % %
H1**.I^#&D8#"&& & & & & & & >?
caught by E*0%&(J&:%!*C8*6.)$%1/%<)J%L"@);&%
\1:&5#"@@12&& & & & & & & & >3
!*0@,8%.)*;%8,)%;"!(/%&,";)&%"B%Q)";@6*%K8;*6@,8%1/%8,)%K7D03$     
Wa9a&9.:&& & & & & & & & >>
;"$%*.$%;))#%!*0@,8%1/%R6##)%A*F6)&%"J%=5744+14       
(2,+,&9$"2&& & & & & & & & >G
farm raised by )/7(9&,+34 in the Northwest Territories 
!"$6&!"$6& & & & & & & & >E
caught by the J0#&(8,&3%"08%"B%:*,*6.*-%S*>*66% % % %
5I.2:^0$& & & & & & & & >K
!*0@,8%1/%,*.$T#6.6.@%')8,"$&%6.%8,)%U";8,%78#*.9!%

5JT--&V]5J
()*"#+,&-./0)12&& & & & & & & !;
!*0@,8%1/%R*/.)%M"0$;)*0%*1"*;$%8,)%L&/0D(9:**:&'%"08%"B%R)$@)C";8-%UNKN% %
51"&D6712&;2"I#0&& & & & & & & >E
harvested by the Nguyen family in Vietnam 
O8#71#100&92"/& & & & & & & !;
8;*C%!*0@,8%6.%8,)%P0)).%5,*;#"D)%V&#*.$&% % % % % %
Y6#7&92"/& & & & & & & & E'
caught by the vessel K03,%<+4,+3# out of Anchorage, Alaska     
()*"#+,&5,"**.@0&& & & & & & & GX&&
,*F)&8)$%1/%$6F);&%6.%8,)%Q)";@6*%M*.(-%U"F*%K!"9*

FJQ-T&V]5J
O.[12&5.*1&& & & & & & & & E>
caught by C&4@#$4(F*++, trammel net in the Eastern Channel 
(deboned tableside)
\8/R&D2.8)&& & & & & & & & >>
B*;'%;*6&)$%6.%K""()-%W*.!"0F);%V&#*.$
-.8@&O1&!121&<T82.@1"#&51"&W"00C& & & & & G4
caught of the Coast of Azores
(H4%(&3+(4+32+5(<:,%(*0D4,+3(M0,&,0+4(&#5(4+&40#&*(2+$+,&D*+4
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Fish & Chip Sundays 

"**&^0$&"#:&,$6@0&=3E&&

 
!"#7.&9"*6L.2#6"&\.**&& & & ?
dungeness crab, avocado

Spicy Ahi Tuna Roll        8
sesame yuzu sauce

Y6#7&92"/&D1B@82"&\.**& & & 3E
preserved meyer lemon, tobiko aioli

V60$&(#:&9$6@0&J"#:&\.**0& & & '
tempura halibut, japanese tartare sauce

T1*&e&WW_&5"*B.#&\.**& & & 3>
avocado, sake bbq sauce

sushi
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!6S1&\.//6#0
Chef de Cuisine


